
Öpis z‘trinke 

 
Ächt guet – Schlossgut Münsingen, mail@schlossgut-muensingen.ch, 031 720 40 60 

 

 

Kaffee und Tee 
Für die Kaffegetränke verwenden wir 
die Mischung „Marone“ von Blaser 
Café.   

Kaffee, Espresso,  3.9 
Schale, Ovo, Schoggi 4.2 
Macchiato, Cappuccino 4.5 

Kaffee fertig, Corretto Grappa 6.5 
Kaffee Schlossgeist mit Nidle 8.5 

 

Die Qualitätsteemischung beziehen wir 
von „Länggass-Tee“, die Aromabeutel 
sind Crownings-Produkte.  

Qualitätstee im Beutel, Selection 
Grande Hotel, Länggass Tee, Sorten 
gemäss Display  4.2 

Hausgemachter Apfelpunsch 4.5 

 

Kalte Getränke 
Im Offenausschank:  
 2dl 3dl 5dl 
Rhäzünser Mineral mit 3.2 4 5 
Arkina Mineral ohne 3.2 4 5 
Eistee 3.2 4 5 
Cola 3.2 4 5 
Citro 3.2 4 5 
Orange 3.2 4 5 
Rivella  3.2 4 5 
Schorle 3.2 4 5 
Obige Süssgetränke in 1.5lt Pet      9.5 
 
Most naturtrüb 3.2 4 5 
Saisonaler Schloss-Sirup 3.2 4 5 
Orangensaft offen 2dl 4 
Tomatensaft Glas 2dl 4.5 
 
Orangensaft offen für Apero lt 9.5 
 
In Glasflaschen 
 25cl 33cl 80cl 
Premium Line: 
Arkina stilles Wasser      8 
Rhäzünser       8 
 
Cola zero  4.5 
Rivella, blau, grün  4.5 
Ramseier Süssmost klar  4.5 
Schweppes Tonic/BL  4.5 
 
Suure Moscht Bügel, 4% alk 4.9dl    5.8 
 
 
 
 
 

 

Hopfen & Malz 
Wir kombinieren die leistungsfähige 
Schweizer Marke „Feldschlösschen“ mit 
Angeboten der regionalen Brauerei 
Egger aus Worb.  

Offenbiere: 
 2dl 3dl 
Feldschlösschen Original  3.5 4.1 
Egger Maximus 3.5 4.1 
Panache 3.5 4.1
  
Flaschenbiere: 
Schlossgold alk. frei 33cl                   4.8 

Feldschlöschen Bügel 4.8% 5dl         5.9 

FS Bügel Braufrisch 5% 33cl           4.8 

Ämrich Weizen, 5.5%, 33cl      5.5 

EVE Litchi 3.1%, 27.5cl       5.2 
 

Eggers Zwickel 2lt Flasche               22 
Für die gemütliche Stammtischrunde 
Es het we’s het,  
dazu eine Schale hausgemachte 
Salzbretzeli dazu…. 

  

Aperitifs 
Als Einstieg in das kreative Menu oder 
einfach so….  

Schlossherrin-Apéro,  
saisonaler Sirup aufgespritzt 
mit Prosecco oder Secco  10cl 9  
Gespritzter Belletruche  15cl 7 
Aperol spritz Prosecco    4.5% 14cl 9 
Prosecco „Heritage“ Canti 10cl 8 
SECCO Rimus alk.frei  10cl 7 
Sanbitter  10cl 6 
 
Martini weiss 15% 4cl 6 
Campari 23% 4cl 6 
Cynar 16% 4cl 6 
Appenzeller 29% 4cl 6 
obige mit Orangensaft   7 
 

Stockhornwasser, der Absinth aus dem 
Berner Oberland, hergestellt mit 
naturreinem Kernobstbrand nach 
Originalrezept der Bruni Brennerei in 
Amsoldingen.  45% 2cl 7 

 
 

 

 
 

 

Spirituosen/Liköre 
Auch hier setzen wir auf Regionales: 
Die gebrannten Wasser beziehen wir 
bei Stählis aus Ulmiz.  Das Stockhorn-
wasser kommt von der Bruni-
Brennerei in Amsoldingen  
 
Diverse Obstbrände vom 
Spirituosenwagen  2cl 8 
beachten Sie die Flaschenetikette für 
die Volumenprozente.  

Grappa di brunello 43% 2cl 8 
Grappa Nardini Riserva 50% 2cl 10 

Swiss Highland  
Single Malt Whisky 46% 4cl 12.5 

Burgdorfer MalzWhisky 43%  4cl 12.5 

Aemmitaler Single Malt 43% 4cl 12.5 

Swiss Cristal Gin 46% 4cl 12.5 

Fleur de Bière 43% 2cl 9 

Swiss Highland  
Whisky Liquer 46% 2cl 9 

Cognac 42% 2cl 8 

Wein 
Für eine feine Auswahl an 
Qualitätsweinen verlangen Sie die 
Weinkarte.  Hier die gängigen Weine 
im Offenausschank:  
 

Weiss : 1dl 3dl 5dl 
Mont sur Rolle 4 12 19.5 
Säumer Wein 5 15 24 
Pinot Blanc 5 15 24 

Gamay Rosé  4 12 19.5 
 
Rot : 

Gamay romand  4 12 19.5 
Säumer Wein 5 15 24 
Merlot del Ticino 4.5 13.5 22 
Primitivo di Manduria 4 12 19.5 

Fragen Sie zudem nach dem aktuellen 
Angebot an glasweisem Ausschank 
von Flaschenqualität. 
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