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MUNSINGEN . NOVEMBER

Genieflen Sie unsere feinen Wildgerichte —
mit viel Liebe zubereitet und verfeinert
mit saisonalen Zutaten.

Wwe - UNSERE WILDSPEZIALITATEN - A LA CARTE &&=

Alle Gerichte werden mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl,

WILDREHPFEFFER HIRSCHPFEFFER WILDSCHWEIN-ENTRECOTE

zarter Rehpfeffer zartes Hirschfleisch saftiges Entrecote vom Wildschwein
an kriftiger Sauce an kriftiger Sauce an feiner Jus

EIN GENUSS
DER SAISON!

: i Wir verwenden
. . F ) - ausschlieflich Wildfleisch
A : - - FoAb 4R 1 aus Europa.
HIRSCHENTRECOTE REHGESCHNETZELTES o
zartes Hirschentrecote zartes Rehgeschnetzeltes Bl
an feiner Jus an Pilzrahmsauce

WILDPILZMISCHUNG -6~

feine Wildpilze in cremiger Sauce
mit hausgemachten Spatzli,
Rotkraut und Rosenkohl
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Kiirbiscremesuppe

Nissler Salat

mit Ei, Speck und Crofitons
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Hirschgeschnetzeltes
Wildrahmsauce

12.00 17.50

34.00

Rehgeschnetzeltes

Wildrahmsauce

Hirschpfeffer

Rehpfeffer 36.00
Rahmedaillon

Wildrahmsauce 42.00

Wildschweins Entrecote

Kriauterrahmsauce
w Vegetarisch
Waldpilzmischung an Wildrahmsauce 29.00
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Hausgemachte Spétzli, Rotkraut, Rosenkohl,
Marroni und halbe Balsamico Birnen mit
Preiselbeere Konfitiire

Schlossstrasse 8, 3110 Miinsingen + 031 720 40 60

info(@schlossgut-muensingen.ch + schlossgut-muensingen.ch



